
MARTEDÌ 23 GIUGNO - ORE 18  - AREZZO, ANFITEATRO ROMANO

SCARICA IL MENÙ

14/ EMILIO RIDI BEVI AMA
€ 7.00
€ 7.00
€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 10.00

€ 7.00

€ 7.00

SPRITZ  / GIN TONIC                
AMERICANO  / NEGRONI
PER UN PIENO DI VITAMINE (tequila, shrub 
peperone rosso, passion fruit, soda, pompelmo rosa)

SE NON TI PIACE E’ COLPA TUA (bitter 
mediterraneo, passion fruit, soda al timut)

TE’ ALCOLICO (basilico, tonica mediterranea, gin al tè 
di bergamotto, fiori di sambuco)

MEDITERRANEO GIN TONIC
ANALCOLICI

NO ALCOL, NO PROBLEM ( BUGIA!) 
cordiale Kiwi, tonica e cetriolo

TROPICAL VIBES (cordiale mango e passion fruit, 
soda all’ananas)

15/
COCCOLE

COCCOLE CON MORTADELLA o 
PROSCIUTTO CRUDO E BURRATA
COCCOLE DOLCI CON NUTELLA

€ 5.00
€ 8.00

€ 6.00

TUTTO BUONO SENZA GLUTINE
€ 6.00

€ 6.00

7/
IL GHIOTTO
Chianina toscana marinata e affumicata, 
speziata e lavorata artigianalmente secondo 
l’originale ricetta del pastrami americano, 
cotta a bassa temperatura, cetriolini, senape 
al miele, rosetta ai grani antichi

IL TRITO
Pulled Pork artigianale cotto lentamente low 
& slow, secondo la nostra ricetta originale, 
cipolla caramellata  al porto e salsa bbq, 
rosetta ai grani antichi

CRISPI’S

€ 8.00

€ 8.00

€ 7.00

12/ STOPOVER

BAO MANILA
pane cotto al vapore farcito con costine di maiale brasate, 
asian slaw, arachidi bits

THAI GLASS NOODLE SALAD
insalata di noodles di soia, verdurine in agrodolce, 
gamberetti marinati al lime (opzione vegana su richiesta)

MANGO STICKY RICE (gluten free)
Riso dolce Thai, cotto nel latte di cocco, 
servito con mango, riso tostato, e semi di sesamo

5/ GLI OSTINATI

€ 6.00
€ 8.00

ALETTE IN AGRODOLCE

TARTARA DI FASSONA, RUCOLA, GRANA, 
OLIO E.V.O, PANE CARASAU

9/ BILLIS

€ 6.00

€ 6.00

PULLED PORK
bun di nostra produzione alla patata, spalla di 
maiale cotta a bassa temperatura, cipolla 
caramellata, salsa Billis

PORCHETTA BUN
pane artigianale di nostra produzione Porchetta 
artigianale in collaborazione con Antica 
Macelleria

8/ BIRRA SAN GIROLAMO

€ 5 / 6 / 7 / 8BIRRA ARTIGIANALE AGRICOLA    

3/ CREMERIA CECCONI
COPPETTA 2 GUSTI € 5.00
- Tramonto in Toscana – Albicocca della Valdichiana e 

frutti rossi dell’Abetone VEGAN 
- Pistacchio di Sicilia VEGAN
- Cioccolato fondente monorigine Venezuela 72% - 

considerato il miglior cioccolato al mondo VEGAN
- Nocciola del Casentino
- Vaniglia Boubon del Madagascar
- Burro & Cacao

4/
TIRAMISÙ
CHEESE CAKE NUTELLA 
/ SMARTIES
CHEESE CAKE CON 
FRUTTA FRESCA
CAFFE’
AMARO

€ 5.00
€ 5.00

€ 5.00

€ 2.00

€ 3.00

OFFICINA DEL GUSTO

2/ LA WINERIA

BOLLICINA BIANCA
Preludio (glera) – Adele ( Pinot Grigio)

BOLLICINA ROSE
PrimaDonna

BIANCO
Sangiovese - Friulano

ROSSO
Baritono – Chianti Classico

DESSERT
Verduzzo Friulano     

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 5.00

10/ 3 BICCHIERI
TUBETTI AL RAGÙ DI POLPO, FRIGGITELLI E 
SALSA AL BASILICO 

SANDWICH AL TONNO “TONNATO” SCAROLA 
MARINATA AGLI AGRUMI

€ 8.00

€ 8.00

11/ AL FOGHER
FOCACCIA CALDA DI NOSTRA PRODUZIONE 
CON FARINA DI TIPO 1 RIPIENA DI PROSCIUTTO 
CRUDO
FOCACCIA CALDA DI NOSTRA PRODUZIONE 
CON FARINA DI TIPO 1 RIPIENA DI MORTADELLA 
CON PISTACCHI

              

€ 6.00

€ 6.00

1/ LOGGE VASARI COCKTAIL BAR
SPRITZ, HUGO, NEGRONI, GIN/VODKA LEMON

PINK SPRITZ
prosecco, cordiale al pompelmo rosa, soda

AMERICANO 1592
selezione 1592 vermouth e bitter

WHITE SANGRIA SPRITZ
vino bianco, frutta mista, basilico

GIN PREMIUM VALLOMBROSA

ANALCOLICI
QUESTO NON È UN NEGRONI
bitter analcolico, estratto di mela golden, cordiale al ginepro

RED PASSION
cordiale al pompelmo rosa, lime, lamponi, soda

MANGUITO
cordiale al mango, lime e pepe rosa

€ 7.00
€ 8.00

€ 8.00

€ 10.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

13/ DA QUELLE CITTE

€ 7.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

BOLLICINA / METODO CLASSICO
Terre Bentivoglio
BOLLICINA / BACIO DELLA LUNA
Pinot Rosè 
BIANCO / VALVITIS
Pinot Grigio
BIANCO / TREMISSE
Gewurztraminer

ROSSO / TERRE BENTIVOGLIO
Pinot Nero
ROSATO / FATTORIA IL MURO
Elvira

6/ SAFFRON
€ 8.00

€ 7.00

TACOS DI GAMBERI, AVOCADO E SALSA 
DI YOGURT AL LIME

OKONOMYAKI AL GRANCHIO: PANCAKE 
SALATO GIAPPONESE AL GRANCHIO 


