
MENÙ ARCOBALENO

4/

3/ DA QUELLE CITTE

1/
COCCOLE
COCCOLE RIPIENE
(mortadella/prosciutto crudo con burrata)

COCCOLE DOLCI con Nutella

€ 5.00
€ 7.00

€ 6.00

Casarecce al ragù di polpo alla 
mediterranea

Insalata estiva croccante e pesce 
azzurro marinato agli agrumi

€ 7.00

€ 7.00

€ 6.00
€ 6.00

2/ EMILIO RIDI BEVI AMA / NORAH
€ 6.00

€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00

ANALCOLICO – BOBA ( tè al bergamotto, 
sciroppo di sambuco, perle di mirtillo)

SPRITZ 
GIN TONIC                
AMERICANO               
NEGRONI               
PALOMA
BUDDHA BAR             

PROSECCO BRUT 

VINO ROSSO VIOLATO SYRAH
VINO BIANCO LAMA CHARDONNAY
VINO BIANCO VERDONE VERMENTINO 
VINO ROSATO VILLA ELVIRA 
GIN CASENTINO 1592 LONDON DRY GIN

€ 5.00

€ 5.00
€ 5.00
€ 5.00
€ 5.00
€ 9.00

TUTTO BUONO SENZA GLUTINE

5/

I 3 BICCHIERI

6/

AL FOGHER

CREMERIA CECCONI

CONO 2 GUSTI
COPPETTA 2 GUSTI

Focaccia calda con mortadella
Focaccia calda con prosciutto crudo

€ 4.00
€ 4.00

Fior di latte / Nocciola del Casentino / Pistacchio di 
Sicilia / Massa di cacao Santo Domingo / Limone di 
Siracusa IGP / La fragola della Valdichiana

9/ BIRRIFICIO SAN GIROLAMO

11/

10/ CRISPI’S

7/
PULLED BEEF (pane artigianale di nostra 
produzione guancia di Maremmana sfilacciata cotta a 
bassa temperatura speziata e aromatizzata al barbeque 
e salsa honey)

€ 7.00

Cocoretti
Nonnine
Sacher
Crostatine marmellata mista
Biscotti frangipane nutella e pistacchio

Tris
Caffè        

€ 2.50
€ 2.50
€ 2.50
€ 2.50
€ 6.00
€  1.50

€ 5.00

€ 5.00

BIRRA ARTIGIANALE AGRICOLA 
               

€ 7.00
€ 7.00

€ 7.00

EASY con salsa Barbecue

CRISPI’S con cipolla di tropea caramellata e 
porto home made

HOT con peperoncini verdi messicani 
Jalapenos

PULLED PORK BURGER con spalla di suino marinato, 
cotto per 24 ore a bassa temperatura e sfilacciato a mano

BILLI’S

12/

OFFICINA DEL GUSTO

13/

LO SPACCIO

SAFFRON

Temaki con riso, salmone affumicato, 
salsa cremosa di avocado al lime
Currymadras vegetariano e riso 

La VEGETARIANA
(Schiacciata, mozzarella fiordilatte, pomodoro 
fresco, basilico e mayo home made)

LA CONTADINA MAYO PLUS
(Schiacciata con prosciutto cotto praga, mayo 
home made, salsa al tartufo)

8/ GLI OSTINATI

TARTARE DI FASSONA (maionese di patate, 
sedano, cipolla e pane carasau)

ROSETTA ROASTBEEF ( salsa tonnata, rucola, 

capperi, pepe e limone ) 

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

15/ DIVÒ COCKTAIL BAR

PINK Spritz
Americano Special
Summer Passion ( analcolico)

€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00

14/ LA WINERIA

BOLLICINE
Prima Donna Rosè – prosecco Asolo
BIANCHI
Fuggi Fuggi – Friulano

ROSSO
Baritono IGP Toscano – Negramaro
      

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00
€ 6.00
€ 7.00

DESSERT
Verduzzo Friulano

MARTEDÌ 2 LUGLIO - ORE 18  - Arezzo, Fortezza Medicea

CANTINA FATTORIA IL MULO


